LATE BOTTLED VINTAGE 20.0%
QUINTA DAS CARVALHAS | 2020

Portugal, Porto lieblich
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Das intensive Bouquet ist vielschichtig, komplex und
ausgewogen. Es verheisst ein besonderes Trinkvergnuigen!
Dieser Jahrgangsportwein, der erst nach einigen Jahren der
Fassreife auf die Flasche gefullt wird - auf englisch <late
bottled vintage> -, hélt was er in der Nase ankindigt. Der
LBV der Quinta das Carvalhas entfuhrt auf eine sensorische
Abenteuerreise: vielféltige Aromen von reifen, gedorrten,
eingemachten und gekochten Friichten sowie eine Palette
von exotischen Gewdirzen offenbaren sich im Gaumen und
im beinahe unendlichen Finale, das so typisch fur einen
Klasse-Portwein ist. Kérper und Gehalt einerseits sowie
Harmonie und Eleganz andererseits sind die QuNTADAS
Qualitatsfaktoren, auf denen dieser bedeutende Porto V1%
basiert.

@5’ Touriga Franca, Touriga Nacional
[5) Genussreife: 5-50 Jahre

Die Kelterung erfolgt in so genannten Lagares (offene
Betontanks), anschliessend wahrend 48 Monaten in

@ traditionellen Eichen-, Kastanienholzfassern (Pipes) mit
einem Fassungsvermdgen von 550 Litern ausgebaut

4 gekochte Frucht, geddrrte Frucht, exotische Gewlrze

Nusse/Nussfriuchte, Apfelkuchen, schwarze
W Schokolade/Bitterschokolade, Gorgonzola, Roquefort,
Stilton, Manchego, Parmesan, Sbrinz
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Trinktemperatur: 16 bis 18 °C
¥ 20%vol.

Enthéalt Sulfite
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Qualitiit seit 1873



leicht

samtig

mild

schwer

kraftig

saurehaltig



