MIRANDA TINTO DOP MIRANDA DOP
SECASTILLA | 2022

Spanien, Somontano lieblich

fruchtig
erdig

trocken

(Z%] rot, kraftig € saftig, reif

La Miranda, in Anlehnung an einen Frauennamen, wurde die
Einzellage - Pago auf Spanisch - benannt. Die Nase ist
verfuhrerisch: intensive Aromatik von frisch-fruchtigen und
reifen, getrockneten Friichten. Dazu gesellen sich dezente
R&st- und Gewdrznoten. Im Gaumen prasentiert sich

eine frische Fruchtstruktur, die durch eine saftige
Gerbstofftextur unterstitzt wird. Die Tannine haben in ihrer
Jugend noch leichte Kanten und Ecken, das passt zu diesem
Tinto, der im Abgang anhalt.

@5’ Garnacha, Parraleta, Syrah

[5) Genussreife: 2 - 4 Jahre

@ Wahrend acht Monaten im Barrique (franzésischer SECASTILLA
Eiche) ausgebaut

4 Wiirzig, geddrrte Frucht, Holz-/Rstaromen

W Pilzvorspeisen, Eintopfgerichte, Kaninchen, Paella,
Rindsbraten

& Trinktemperatur: 16 bis 18 °C
® 14 % vol.

Enthalt Sulfite

|
leicht schwer
|
samtig kraftig
|
mild saurehaltig
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