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Italien, Toscana agréable
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Le bouquet révèle un Chianti classique. La structure
fruitée bien typée : arômes frais et fruités (mûre,
griotte), prune, épices (poivre, réglisse, anis) se marie à
un corps juteux en laissant une impression connue et
agréable au palais. En finale aussi, ce vin classique se
montre typique et dune belle persistance.

Sangiovese, Canaiolo

Maturité optimale: 2 - 4 Années

En cuve inox

griotte, prune, mûre, foin, poivre, réglisse, anis

pâtes, salami, pizza

Température de dégustation: 15 jusqu'à 17 °C

12.5 % Vol.

Contient des sulfites

léger lourd

doux acide


