TRADITION CLAIRETTE DE DIE
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France, Clairette de Die agréable
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Robe jaune clair avec des reflets verts. Ce vin mousseux
subtil de la vallée du Rhéne séduit par lintensité de ses
bulles. Le nez au fruité intense développe des notes de
litchis, de péche, de miel et de lys. Au palais, une attaque

fine et crémeuse sassocie a un harmonieux équilibre

acide-sucre et des arébmes dagrumes, de litchis et de rose.
Un mousseux complexe offrant un festival darémes fruités
et une longue finale. Le vin mousseux idéal pour un public

jeune !

Muscat, Clairette

Maturité optimale: 1 - 3 Années

En cuve inox

agrumes, péche, litchi, rose, lys, miel, brioche
dessert, friandises et gateaux, fruits, foie gras

Température de dégustation: 5 jusqu'a 8 °C
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