VOSNE-ROMANEE AC AC
JOSEPH DROUHIN | 2020

Frankreich, Bourgogne agréable

fruité
prét

sec
rouge, léger € complexe, élégant

Les habitants de la commune viticole de Vosne en auront tout
au plus un vague souvenir : a Iépoque romaine, les Gaulois
qui avaient servi César regcurent en récompense des
vignes que les gens de la région, jaloux, appelérent <
Romanée >. Lorsquon déguste ce Bourgogne classique et
structuré, on comprend pourquoi ces vignes suscitérent
leur envie. Le bouquet développe une palette aromatique
fruitée (cerises sauvages) accompagnée de discretes
notes de cuir et de champignons (truffe noire). Au palais, la
texture et le corps se révélent souples et onctueux. En
finale, le Vosne-Romanée séduit par sa finesse, sa
complexité et son harmonie.

& Pinot Noir

Tocid Dol

@ Maturité optimale: 5 - 10 Années

@ Pendant 15 mois en piéece (fit de chéne francais VosNE-RoMANEE

dune capacité de 228 litres) %

4 griotte, cuir, champignon, truffe L—J

W veau, fromages a pate molle, escalope de cerf,
escalope de chevreuil, rago(t de lievre

CONTR

@ Température de dégustation: 16 jusqu'a 18 °C
® 13.5% vol.

Contient des sulfites
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