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R.D. (récemment dégorgé) est unique dans son concept

et dans son style et ne trouve pas d'équivalent dans l'univers
actuel des vins de Champagne. R.D. c'est, avant tout, une La
Grande Année, mais une La Grande Année qui a mari

dans les caves de la Maison Bollinger pendant une longue
période - un minimum de 8 ans et jusqu'a 10 ou 15 ans.
Cette maturation lente a permis de renforcer la subtilité et la
complexité aromatiques du vin, de développer un style

trés original reconnu et apprécié par les amateurs de

grands vins. Mais R.D. c'est aussi un dégorgement récent
qui garantit une fraicheur et une vivacité uniques en

regard du grand age du vin, et qui permet aux arébmes de
pleinement s'exprimer. Afin d'informer le consommateur, la
date de dégorgement est apposée sur la

contre-étiquette. Deux fois par an et par souscription, la
Maison Bollinger met sur le marché plusieurs millésimes
R.D. qu'il est conseillé de consommer dans I'année qui suit
la date de dégorgement.

Pinot Noir, Chardonnay
Maturité optimale: 10 - 30 Années

La premiere fermentation des vins seffectue en cuve ou
en fat de chéne

miel, brioche, épicé, mirabelle, abricot sec, noisette
Température de dégustation: 10 jusqu'a 12 °C

12 % Vol.

Contient des sulfites
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Qualitiit seit 1873
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