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Seitdem Alfred-Alexandre Bonnie das Chéateau
MALARTIC-LAGRAVIERE erworben hat, ist nichts mehr so
wie friher! Die kompromisslose Ausrichtung hat zu einer
markanten Steigerung des Qualitatsniveaus gefihrt und
davon profitiert zu grossen Teilen der Zweitwein, Réserve de e Soisern
Malartic. Im Bouquet entfaltet sich eine feine, vielschichtige
Aromatik - von Frucht- und Ausbauaromen begleitet -, die an
einen klassischen Bordeaux erinnert. Die samtigen, kraftigen
Gerbstoffe und die wohldosierte Fruchtsaure bilden die
Grundlage fur einen strukturierten und typischen Rotwein
aus dem Graves, der durch Schmelz, Eleganz und Stoff zu
Uberzeugen vermag. Im anhaltenden, konsistenten Finale
vereinen sich die samtigen, leckeren Seiten mit der
gebandigten Kraft des potenten Terroirs.

ﬁ Merlot, Cabernet Sauvignhon, Cabernet Franc, Petit Verdot
[5) Genussreife: 4 - 11 Jahre

@ Wéhrend 15 - 18 Monaten im Barrique (franzdsischer
Eiche) ausgebaut

é Fruchtig, rauchig, Holz-/R6staromen, Reifearomen

Truthahn, Gemisewéahe, Kalbsfilet im Teig,
1] Kalbssteak, Rindsfilet im Teig/Filet Wellington,
Rindssteak, Pilzlasagne, Kalbfleisch an Morchelsauce

& Trinktemperatur: 17 bis 19 °C
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Qualitiit seit 1873



14 % Vol.

Enthéalt Sulfite

leicht schwer

mild saurehaltig



