MW LA BRANTE DOLE - VALAIS

AOC MW LA BRANTE AOC
DELIVAL
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Les vignobles valaisans sont réputés pour leurs vins
rouges raffinés. Cette dble met particulierement bien en
valeur lassemblage harmonieux des cépages. Le Pinot Noir
lui confére un caractére racé et étoffé, et le Gamay sa
fraicheur et son fruit. Cest un vin puissant et typiguement
valaisan dun séduisant rapport prix-prestations.

Pinot Noir, Gamay

Maturité optimale: 1 - 3 Années A BRANTE
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assiette froide, fromages, spécialités valaisannes
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PRES DU CHATEAU DE VA%
3978 FLANTHEY

Température de dégustation: 14 jusqu'a 16 °C
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13.5 % Vol.

Contient des sulfites

léger lourd

doux acide
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Qualitiit seit 1873



