MONT-SUR-ROLLE - LA COTE
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Frische, verlockende Fruchtnoten entfalten sich in der Nase.
Die feine Aromatik wird durch dezente, nussige Hefenoten
abgerundet. Im Gaumen prasentiert sich der sortentypische
Mont-sur-Rolle ausgewogen, frisch und reintdnig. Es ist ein
sehr zuganglicher, harmonischer Weisswein, dessen

Starke sich auch im Finale manifestiert.

Chasselas
Genussreife: 1 - 2 Jahre

Im Edelstahltank ausgebaut

. . MONT-SUR ROLLE
Fruchtig, nussig, Hefe et

Apéro/Aperitif, Fischgerichte, Gemisegerichte, Kéase

Trinktemperatur: 7 bis 9 °C

0= =08 [0

12.3 % Vol.

Enthalt Sulfite

leicht schwer

mild saurehaltig
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Qualitiit seit 1875



