MW LUINS - LA COTE AOC MW AOC

DEVINIERE

Suisse, Vaud agréable
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Au nez, ce vin blanc de la commune viticole de Luins convainc
par sa pureté et son fruité. Le caractere vif et pétillant

au palais saccorde tres bien avec ce chasselas franc, qui
séduit & sa maniére et exprime tout son potentiel en finale.

Chasselas

Maturité optimale: 1 - 2 Années

En cuve inox

fruité

cuisine végétarienne, assiette de fromages

Température de dégustation: 7 jusqu'a 9 °C
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12.2 % Vol.

Contient des sulfites R SovinRe
léger lourd
doux acide
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Qualitiit seit 1873



