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Der St. Saphorin - AOC Lavaux von DEVINIERE (iberzeugt
durch eine sehr fruchtige und reintdnige Aromatik, die uns an
exotische Frichte denken lasst. Elegant, fruchtbetont und
fein prasentiert sich dieser Waadtlander Weisswein aus der
Rebbaugemeinde Saint-Saphorin im Gaumen wie auch im
fruchtigen Abgang. Es ist ein sehr zugénglicher Chasselas,
der viel Freude und Trinkvergnigen bereitet.

& Chasselas

SAINT
= SAPHORN

[5) Genussreife: 2 - 4 Jahre
@ Im Edelstahltank ausgebaut
4 tropische Frucht

Eiervorspeisen, Gefligelgerichte, Kase-Soufflé,
W Kalb, Kaninchen, gereifter Kase, Weichkase,
Amuse-bouche/Hors d'oeuvre, Fischgerichte
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Trinktemperatur: 8 bis 10 °C
® 12%vol.

Enthalt Sulfite

leicht schwer

mild saurehaltig
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Qualitiit seit 1875



